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dans les Neurones, qui proposent chacun quelques paragraphes sur le sujet des allergies
retardées ou hypersensibilités alimentaires. Les initiés aux Topos reconnaitront ici ou 1a quelques
reprises. En effet, des extraits des précédents tomes sont insérés dans le présent topo afin
d’offrir une vue synthétique du sujet pour les lecteurs qui n’auraient pas acces a toute la
collection.
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